SVIERRI

RESTAURANG

Bokningar for stérre sallskap.
3-rattersmeny 525 kr per person

Vid bokning for fler an 8 personer 6nskar vi att samtliga géster forbestaller en trerdttersmeny.
Vanligen valj forratt, en varmratt — vegetarisk, fisk eller kott — samt en efterratt. Detta for att

sakerstalla basta mojliga service och upplevelse for hela sallskapet.

FORRATT / STARTER

Bakade GULBETOR med tryffelemulsion, hasselnétter, inlagda granskott och riven eftergled
Baked yellow beets with truffle emulsion, hazelnuts, pickled spruce shoots and eftergled cheese

eller

Handvevad TARTAR pa ryggbiff SRB, timjanmajonnés, potatischips, picklade rédbetor och krasse
Tartar on SRB beef with thyme mayonnaise, potato chips, pickled beetroot and cress

VARMRATTER / MAIN COURSES

Persiljerdtter med OSTRONSKIVLING, krassemajonnés, blomkal, mandlar, Havgus 12 ost och smdrsas
Parsley root, oyster mushroom, watercress mayonnaise, cauliflower, almonds, Havgus 12 and butter sauce

eller

Bakad RODING med rotsellerikram, broccoli, picklade grona tomater, laxrom och brynt smor
Baked char with celeriac puree, broccoli, pickled green tomatoes, salmon roe and brown butter

eller

Stekt ANKBROST med granskottsmajonnas, mordtter, picklad rotselleri och enbarssky
Fried duck breast with spruce shoot mayonnaise, carrots, pickled celeriac and juniper jus

DESSERTS / DESSERTS

SAFFRANSGLASS med havresmulor och salmbérskompott
Saffron ice cream with oat crumbs and dewberry compote

eller

MORK CHOKLADKRAM med havtornssorbet, chokladcrust och honungskrisp
Dark chocolate cream with sea buckthorn sorbet, chocolate crust, and honey crisp

eller

En kula GLASS eller SORBET
A scoop of ice cream or sorbet



